
 

Diner croisière offert  

Diner croisière sur le bateau Cavalier Maxime 

 
Quand et où ? Jeudi le 20 août 2026, 10h30, retour au quai 13h 

Croisières AML Bateau Cavalier Maxime, Grand QUAI, Port de Montréal, 200 
rue de la Commune 

Quoi ?  

 

 

Nous vous invitons à vous joindre membres du CSRHQ-RM qui ont participé au 
souper de Noel sur le bateau et qui ont reçu un coupon rabais pour une 
croisière étant donné que le bateau ne pouvait quitter le port à cause des glaces 
Le CSRHQ-RM vous offre la possibilité de vous joindre à ce groupe pour un dîner 
croisière sur le fleuve St-Laurent. 
Inclus : 
 Diner 3 services. Voir menu en annexe 
 Croisière 1h30 jusqu’aux îles de Boucherville accompagné d’un guide sur le 
bateau 
 Taxes et pourboires sur le forfait 
Non- inclus : 
  Les boissons taxes et pourboires, et le stationnement 

Combien ? Membre ou son accompagnateur : 75$ non- membre : 105$ 

20 places disponibles 

Comment ? Inscription par téléphone ou par internet requise avant le 15 juillet 2026. 
Pour confirmer votre inscription, faire parvenir votre paiement par virement 
bancaire ou par chèque à l’organisateur le plus tôt possible. Le chèque doit être 
libellé à l'ordre de CSRHQ-RM, daté du jour de l’inscription avec le numéro de 

l’activité 2616 inscrit sur le virement ou au bas du chèque. 

Qui ?   Francine Tourangeau : 514-791-0683, 2621 rue Asselin, Longueuil, J4M 2K5  
Jean Goyer : 514-909-1142, 204-25 Av. de l'Étang, Mascouche, QC J7K 3L8 

Consultez notre site pour en savoir plus sur nos activités : http://www.csrhq-rm.org/ 
 
 
 
 



Menu pour le diner croisière du jeudi 20 août 
 
 

Découvrez le menu bistronomique d’inspiration locale préparé à bord par le chef exécutif. 
 
Entrée en matière : 
 
Rillette de canard des Fermes Hudson Valley, infusion de foie gras et confit d’oignons 
maison au bleu 
 
Plat principal : 
 
Suprême de volaille rôti, sauce crème aux herbes boréales de la maison Gourmet Sauvage 
 
Pavé de saumon frais canadien, sauce au beurre citronné et érable  
 
Tous les plats sont accompagnés de légumes frais du maraîcher et d’un gratin de pommes 
de terre 
 
Dessert 
 
Dôme à la mousse de chocolat blanc, cœur à la gelée de fraises et coulis de petits fruits 
maison 
 
Café, thé 


